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Der leitende Geschaftsfiihrer der IHK in Gelsenkirchen, Peter Schnepper, brutzelta genauso mit wie IntUV-Vorsitzender
Attila Oner, die IntUV-Mitbegriinder Yildiray Cengiz und Erhan Baz und das alles unter der Aufsicht des ,Chef-Anleiters”
Heinrich Wachter, der zum Dank einen,Migrantenkoffer oder doch besser eine Faux Pax-Tiite" erhielt. Denn zwischen all
den internationalen Spezialitdten, die sich in der Tlte tummelten, fielen die gemischten Niisse gleich zwei Mal der Tisch-

deko zum Opfer.
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Geimeinsamkeit starken

oder wenn Unternehmer gemeinsam kochen und speisen

Der Internationale Unter-
nehmerverband (IntUV)
bat seine Mitglieder, die
Geschaftsfuhrer und
leitenden Angestelliten
der IHK und interessierte
Unternehmer zum, Inter-
national Dinner & Talk”. Die
Herausforderung bestand
darin, dass das Dinner zu-
erst gemeinsam gekocht
werden musste.

VON SILKE SOBOTTA

GE. Damit auch neue Ge-
sprachskonstellationen
entstanden sorgte ein kleiner
Trick: Die Gruppen wurden
.ausgezockt”. Schulleiter
Hans-Georg Altenkamp,

in dessen Schulkochen die
Aktion durchgefiihrt werden
durfte, war dariiber zunichst
nicht begeistert, doch er liel8
sich schnell beruhigen, da
die Spielkarten lediglich dazu
dienten, neue Gruppierungen
zu finden. Und so gab es ,Kii-

chen" in denen sich vier ei-
nander unbekannte , Kéche”
trafen.

Am Ende schlugen sich alle
richtig gut und kredenzten
ein wohlschmeckendes und
auch nett anzusehendes
Vier-Giange-Menii. Daran war
der Gelsenkirchener Kéche-
Club-Chef Heinrich Wichter
nicht ganz unbeteiligt. Denn
er hatte nicht nur das Menil
zusammengestellt, sondern
auch fiir die Zutaten gesorgt.
Unter seinen wachsamen
Augen wurde in acht Grup-
pen kraftig geschnibbelt und
gehackt, gerihrt und gemixt,
angerichtet und dekoriert.

Erstaunlich war auch das
Zusammenspiel zwischen
Mann und Frau. Denn auch
wenn der ein oder andere
Herr der Schopfung gern
mit einem Glas Rotwein in
der Hand die Runde machte
und in die Topfe der anderen
Gruppen schaute, so war
doch zu beobachten, dass

auch die Herren fleifig zugrif-

fen zu Purrierstab und Koch-

loffel. Erhan Baz, Geschiifts-
fiihrer von Mr. Chicken, ging
zum Beispiel mit den thm zur
Verfligung stehenden Gewdir-
zen anders um als die Paral-
lel- Kochgruppe.

Voll des Lobes fuir die ge-
lungene Aktion, das leckere
Menii und die nette Atmo-
sphére ergingen sich die
Vorsitzenden des IntUV, At-
tila Oner, und der IHK, Peter
Schnepper. An dieser Zufrie-
denheit und einem gewissen
Stolz auf das Konnen der Be-
teiligten anderte auch Hein-
rich Wachters spitzfindige
Aussage nichts, dass er dieses
Menii sonst gern mit Kindern
kocht. ,Aber ich dachte mir,
dass Ihr ja miteinander ins
Gesprich kommen und Euch
nicht mit zu anspruchsvollen
Rezepten abrackern wollt",
lachte der erfahrene Koch.

Das zweite Kochevent
des IntUV bot auch Anlass,
die Geschichte des Unter-
nehmerverband zu beleuch-
ten. Dabei erinnerte Yildiray
Cengiz als einer der vier

Griindungsviiter an eine [dee,
die entstanden war und zur
Griindung des IntUV fiihrte.

»vier Jahre spidter wurden
wir zur I[HK nach Munster
eingeladen, um als Experten
vor Vertretern der Stadt, der
Wirtschaftsforderung und des
Ausldnderbeirates iiber un-
sere Arbeit zu berichten. Das
machte uns machtig stolz,
denn vier Jahre zuvor war un-
ser Anliegen, nach fiinf Jah-
ren noch zu existieren. Nun
waren wir bis heute mit viel
Herz bei der Sache und sind
uns beinahe sicher, dass wir
in weiteren funf Jahren noch
starker und bekannter sein
werden”, hofft Cengiz.

Da die Veranstaltungen des
Unternehmerverbandes, in
dem sich tiirkische, tiirkisch-
stammige, afghanische, deut-
sche und russische Geschilis-
leute vereinen, immer so
kurzweilig und harmonisch
durchgefiihrt werden wie die-
ser, Dinner & Talk" steht dem
erfolgreichen Fortbestehen
wohl nichts im Wege.



